
Unser brunchbuffet 
 30. März 2025

BÄRLAUCHCREMESUPPE MIT CROÛTONS
VEGETARISCH

CORNFLAKES / MÜSLI / SCHOKOCHIPS
NATURJOGHURT UND OBSTSALAT

MARMELADE/ HONIG/ VEGANE SCHOKOCREME
WURST- & KÄSEAUSWAHL

BROT / BRÖTCHEN / BUTTER / MARGARINE
RÜHREI MIT BACON

ROASTBEEF / SAUERFLEISCH / KATENSCHINKEN
REMOULADE

TRAMENZZINI 
MIT RUCOLA UND GETROCKNETEN TOMATEN

GERÄUCHERTE FORELLENFILETS
AUF BALSAMICO-LINSEN

TOMATE-MOZZARELLA MIT BASILIKUM

 WARMES BUFFET

ZANDERFILET MIT DIJONSENFSAUCE
RINDERGULASCH MIT PAPRIKA UND CHAMPIGNONS

RAVIOLI MIT WALDPILZFÜLLUNG
DAZU BUNTES GEMÜSE UND RUCOLAPESTO

ROSA GEBRATENER KALBSTAFELSPITZ 
MIT PFEFFERSAUCE

SALZKARTOFFELN / SPÄTZLE / FEINE GEMÜSEAUSWAHL 

 Preis pro Person  € 39,50

 KALTES BUFFET

*APERITIF FÜR ALLE GÄSTE ZUR BEGRÜSSUNG

DESSERT

RHABARBER-CRUMBLE MIT VANILLESAUCE
SCHOKOMOUSSE MIT HIMBEERSAUCE

*INKLUSIVE: SÄFTE, KAFFEE, TEE, HEISSE SCHOKOLADE


