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LINDE by Neeth
im Flair Hotel Neeth
Preetzer Str. 1 - 3
24211 Lehmkuhlen OT Dammdorf
Hotel: 04342/82374
Restaurant: 04342/769380.

Mit neuem Namen und vertrautem Genuss begrüßen
wir Sie 2026 im Restaurant Linde by Neeth – 
mit saisonalen Gerichten, norddeutschen Klassikern 
und ländlichem Flair zum Feiern, Tagen und Genießen. 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch

WILDBRUNCHSONNTAG
25. JANUAR

VEGETARISCHER BRUNCHSONNTAG
08. FEBRUAR

VALENTINSSPEZIALSAMSTAG
14. FEBRUAR

LANGSCHLÄFERFRÜHSTÜCK
SONNTAG
22. FEBRUAR

LANGSCHLÄFERFRÜHSTÜCK
SONNTAG
11. JANUAR

DRY JANUARY
Aperitife & Weine im Trend zu Quiche und Pasta

FREITAG
16. JANUAR
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RESERVIERUNGEN:

  TEL.: 0 43 42 / 76 93 80

2026
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www.neeth.de
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Dammdorf (vg). Wie über-
all im Leben ist es auch in der 
Gastronomie wichtig, am Ball 
zu bleiben, um Trends und Ent-
wicklungen nicht zu verschlafen. 
Deshalb hat sich das Flair Hotel 
Neeth in Dammdorf bei Preetz 
jetzt entschieden, sich ein Stück-
weit strategisch neu aufzustellen: 
Der Hotel- und der Restaurant-
bereich werden künftig als klar 
voneinander getrennte Einheiten 
von Inhaber Kay Neeth geführt. 
Mit dieser Maßnahme reagiert 
das Haus auf veränderte Gästeer-
wartungen und die zunehmende 
Bedeutung digitaler Sichtbarkeit. 
„Alles bleibt in einer Hand, wir 
gehen nur mit der Zeit“, betont 
Kay Neeth. Die kulinarische Ab-
teilung des Hauses firmiert nach 
Ende der Betriebsferien ab dem 
5. Januar unter dem Namen „Lin-
de by Neeth“.
Der Schritt ist eine bewusste 
Reaktion auf das veränderte Bu-
chungs- und Suchverhalten vieler 
Gäste. Wer heute auf Instagram, 
Google oder Bewertungspor-

Neuer Name für das bewährte Restaurant im Flair Hotel Neeth: Kay Neeth, Märtha-Louise Neeth und 
Ivonne Abraham (rechts) laden ins Restaurant „Linde by Neeth“ ein. Foto: Graap

Neuer Name, vertrautes Erlebnis:
„Linde by Neeth“

Das Flair Hotel Neeth stellt sein Restaurant ab dem 5. Januar eigenständiger auf

talen gezielt nach einem guten 
Restaurant in der Region sucht, 

soll das gastronomische Ange-
bot des Hauses schneller finden 
– und auch unabhängig vom 
Hotelbetrieb wahrnehmen kön-
nen. Durch die klare Trennung 
können beide Bereiche künftig 
stärker für sich selbst sprechen. 
Während das Hotel weiterhin mit 
vertrautem Charme seine Gäste 
empfängt, erhält das Restaurant 
„Linde by Neeth“ nun die Bühne, 
die seiner kulinarischen Hand-
schrift gerecht wird.

Tradition und
modernes Flair

„Wir setzen auf traditionelle 
Gastlichkeit mit modernem Flair, 
bei der die norddeutsche Küche 
im Vordergrund steht“, erläutern 
Nichte Märtha-Louise Neeth und 
Ivonne Abraham, die Assisten-
tin der Geschäftsführung. Beide 
sind die kreativen Ideengeber 
und kümmern sich um die Um-
setzung der Neupositionierung. 
„Der gesamte Betrieb hat für 
unsere Familie hohen emotio-
nalen Wert“, sagt Märtha-Louise 
Neeth. Der neue Name bezieht 
sich auf die Historie des Hau-
ses: In früheren Jahren hieß die 
1899 gegründete Gaststätte „Zur 
Linde“ und später „Einkehr zur 
Linde“ – aufgrund der mächtigen 
Bäume, die noch heute das Ge-
bäude säumen. 1951 übernahm 
die Familie Neeth den Betrieb 
und erweitere das Unternehmen 
1989 um das Hotelangebot. „Im 

neuen Jahr feiern wir unser 75. 
Jubiläum“, kündigt Firmenchef 
Kay Neeth an.

Regionale und
saisonale Küche

Märtha-Louise Neeth und Ivonne 
Abraham arbeiten an der Profi-
lierung des Restaurants. Im Fokus 
steht eine feste regionale Speise-
karte, die stets um themen- und 
saisonbezogene Monatskarten 
ergänzt wird. Dort sind dann 
auch zusätzlich Klassiker zu 
finden, die man noch von Oma 
oder Mutter daheim kennt. Dazu 
gibt es besondere kulinarische 
Erlebnisse. „Was uns von ande-
ren abhebt, sind beispielsweise 
unsere vielfältigen Wein- und 
Rum-Verkostungen. Um auch 
verstärkt jüngere Gäste anzuspre-
chen, planen wir künftig zudem 
After-Work- und andere Events“, 
so Ivonne Abraham. 

Monat für Monat 
besondere Events

Am Sonnabend, 16. Januar, 
steht etwa ein „Dry January“-
Abend auf dem Programm, und 
am Sonntag, 8. Februar, folgt 
ein vegetarischer Brunch. „Dort 
haben die Gäste natürlich auch 
die Option, Fleisch und Fisch zu 
essen, aber wir möchten unser 
Angebot für Vegetarier und Ve-
ganer gezielt erweitern, was vor 
allem von der jungen Generation
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Kirchhofallee 25 · 24103 Kiel • Tel.: 0431/676767 • www.tanzschule-tessmann.de

Grundkurse für Erwachsene
Sonntag 11. Januar 11.00 Uhr
Dienstag 13. Januar 18.00 Uhr
Mittwoch 14. Januar 21.00 Uhr
Samstag 17. Januar 14.00 Uhr

Grundkurse für Teens
Dienstag 13. Januar  16.30 Uhr
Freitag 16. Januar  16.30 Uhr

Kostenlose und unverbindliche
Schnupperstunden für Paare:

  Sonntag 04. Januar 11.00 Uhr
oder Mittwoch 07. Januar 19.30 Uhr
oder Samstag 10. Januar 14.00 Uhr

für Singles:
 Mittwoch 07. Januar 21.00 Uhr

Tanzschule Tessmann: 
Mit Schwung ins neue Jahr!

Von Preetz aus fährt man direkt auf das von Linden gesäumte Res-
taurant „Linde by Neeth“ in Dammdorf zu. Foto: Graap

verstärkt gewünscht wird“, meint 
Märtha-Louise Neeth. 

Als Ausbildungsbetrieb 
ausgezeichnet 

Darüber hinaus stehen die 
Gasträume für Familienfeiern 
aller Art oder auch für Seminare 
und Tagungen zur Verfügung. Au-
ßerdem sind verschiedene Verei-
ne und Serviceclubs bei Neeth 
Stammgäste. Und das Haus über-
nimmt Verantwortung: Es wurde 
vom DEHOGA als Top-Ausbil-
dungsbetrieb ausgezeichnet – 
zurzeit arbeiten sechs Azubis bei 
Neeth – und es erfüllt die hohen 

Anforderungen für das Nachhal-
tigkeits-Zertifikat „GreenSign“. 
Jetzt setzt Familie Neeth ein wei-
teres Zeichen für eine zukunfts-
orientierte Ausrichtung in einer 
Branche, in der digitale Wahr-
nehmung und eindeutige Positi-
onierung zunehmend über den 
Erfolg entscheiden.
Die Küche ist Montag bis Freitag 
von 17.30 bis 21 Uhr, Sonnabend 
von 12 bis 14.30 und 17.30 bis 
21 Uhr sowie Sonntag von 12 
bis 14.30 Uhr geö�net. Weitere 
Informationen zu Restaurant und 
Hotel sind unter Telefon 04342-
82374 oder online auf www.
neeth.de erhältlich.

Guter Vorsatz: Blutspenden in Preetz
Preetz (t). Das Jahr geht zu Ende. Zeit, für 
2026 wieder gute Vorsätze zu fassen. Wie 
wäre es zum Beispiel mit einer Blutspen-
de? Die Gelegenheit bietet sich gleich zum 
Jahresstart: Der DRK-Ortsverein Preetz lädt 
am Freitag, 2. Januar, von 15 bis 19.30 Uhr 
und am Sonnabend, 3. Januar, von 11 bis 
15.30 Uhr zur nächsten Blutspendeakti-

on ein. Die Organisatoren ho�en auf viele 
Teilnehmer, denn der Bedarf an Blutkon-
serven ist nach wie vor besonders groß – 
nicht zuletzt, weil durch die Feiertage viele 
Spendetermine nicht stattfinden konnten.
Alle, die älter als 18 Jahre sind, dürfen ei-
nen halben Liter Blut spenden. Wie immer 
ist eine Anmeldung unter Telefon 0800-

1194911 oder online auf www.blutspende.
de erwünscht, aber nicht zwingend erfor-
derlich. Im Internet sind auch alle Informati-
onen für Neuspender zu finden.
Der DRK-Ortsverein Preetz freut sich auf 
jede Person, die spenden möchte und be-
dankt sich, wie gewohnt mit einem tollen, 
leckeren Büfett.

Tanzschule Tessmann: Mit Schwung ins neue Jahr!
Kiel (t). In der Tanzschule Tess-
mann stehen die Freude am 
Tanzen und die Bewegung zur 
Musik im Vordergrund. Denn 
Tanzen ist eine hervorragende 
Möglichkeit, der Lebensfreude 
Ausdruck zu verleihen und sich 
an Körper und Seele etwas Gu-
tes zu tun. In knapp zwei Wo-
chen – ab Sonntag, 11. Januar – 
starten wieder neue Grundkurse 
für Erwachsene. Die Tanzkurse 
geben schnell Sicherheit auf 
dem Tanzparkett. Mit viel Spaß 
kann man die Leichtigkeit des 
Gesellschaftstanzes erleben. Es 
stehen vier Wochentage mit un-
terschiedlichen Uhrzeiten zur 
Auswahl, sodass sich der Tanz-
kurs zeitlich ganz individuell 
zusammenstellen lässt. Ohne 
Mehrkosten können Tanzstun-
den vorgezogen, nachgeholt 
oder aber auch mehrfach wie-
derholt werden. Kurz: Tanzen, 
so oft man will!
Bereits ab Sonntag, 4. Januar, 
werden wieder mehrere Termi-
ne für eine kostenlose und un-
verbindliche Schnupperstunde 
angeboten. Hier können Unent-
schlossene ausprobieren, wie 
schnell man sich unter professi-
oneller Anleitung auf dem Tanz-
parkett wohlfühlt.
Ab 13. Januar starten auch neue 
Grundkurse für Teens. „Hierzu 
möchten wir vor allem junge 
Herren ermutigen, sich anzu-

melden. Auf einfache Weise und 
mit viel Spaß werden die Stan-
dard- und Latein-Paartänze ver-
mittelt. Wir unterrichten mit mu-
sikalischen Klassikern und der 
neuesten Musik aus den Charts“, 
so die Tanzschule.
Die aktuell gültigen Termine 
sind stets auf der Homepage zu 
finden. Dort kann man sich auch 
bequem online anmelden.

Tanzschule Tessmann
Kirchhofallee 25 in Kiel
Telefon 0431-676767
www.tanzschule-tessmann.de


