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Cremige Waldpilzsuppe A/G - vegetarisch
mit knusprigen Croûtons

Wildcremesuppe G
mit feiner Preiselbeersahne

 
Steckrübenmus nach norddeutscher Art J/ L
mit herzhaftem Kasseler, Kochwurst 
dazu würziger Senf

Parfait von karamellisierten Kürbiskernen G/C 8,50 €
mit Birnenkompott und Kürbiskernkrokant

23,00 €

Hausgemachte Gnocchi A/C/G – vegetarisch
mit Kürbis und frischen Waldpilzen
in aromatischer Salbeibutter geschwenkt

24,50 €

Gulasch vom Hirsch und Wildschwein A/C/G/I 27,50 €
mit herbstlichem Gemüse
(Waldpilze/ Bohnen/ Möhren)
dazu Preiselbeer-Birne und hausgemachte Spätzle

Geschmorte Damwildkeule A/I 
mit Apfelrotkohl, Bohnen im Speckmantel
Preiselbeer-Birne sowie kräftiger Wildsauce
dazu Salzkartoffeln oder Kroketten

29,50 €

9,00 €

8,50 €
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